
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＝ 私たちの牛乳は「ほんものの牛乳」 ＝ 
１.  原乳の質が違います！！ 
   原乳受け入れの菌数基準は、国の基準の１/４００。生産者がきめ細かに牛を育て、高い質の原乳をつくっています。 

２.  殺菌温度が違います！！ 
   味と栄養の決め手は殺菌温度。原乳の質が高いからできる「72 度15 秒殺菌」です。加熱温度を押さえることで、牛

乳の本来持つたんぱく質が変性しません。風味も違います。 

３.  餌にこだわります！！ 
   母牛のエサがなにより大切。安全性にこだわって非遺伝子組み換え、ポストハーベストフリー（収穫後に農薬をかけな

い）、自給率を上げるために稲ワラを発酵した粗飼料などを与えています。  

４.  牛乳ビンが風味を守ります！！ 
   ビン牛乳はとにかく風味が違う。おいしい牛乳を飲んでください。ビンは繰り返し使うことができる環境にもやさしい

容器です。 

５.  消費者と生産者が牛乳工場をつくりました！！ 
   自信をもってつくったものをちゃんとわかって飲んでくれる人に届けたい、エサから育て方までわかる牛乳が飲みた

い、その思いが出会いとなり、生活クラブは牛乳工場をつくりました。一頭一頭の牛までたどれる素性の確かさも生産

者とのつながりがあるからできることです。 

６.  放射能検査を実施しています！！ 
生活クラブの牛乳は毎週、１週間分の原乳を合わせて放射能検査を実施しデータを公開しています。 

班・個配版 

よやくらぶで「牛乳」を利用した組合員の中から 

製品：BALMUDA The Pot K02A （色はホワイト） 

 

★ パスチャライズド牛乳 900ｍｌ・ノンホモ牛乳 900ｍｌ ★ 

通 常 本体価格は ２４５円 （1 本：税抜） 

よやくらぶ本体価格は ２３５円 （1 本：税抜） 

「よやく」で利用すると一本あたり“10 円”お得です！！  



「予約」とは？ 
消費材を定期的にお届けする仕組み 
です。あなたのライフスタイルにあっ
たサイクルを事前に選んで「予約」し
ておけば、毎回注文しなくても良いの
で便利。お休みも簡単で安心です。 

予約ならいつでも通常価格より

お得に購入できます♪ 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●予約注文すると翌々週

配布の注文書から印字さ

れます。また、インターネ

ット注文 e くらぶでは翌週

から確認できます。 

●数量の変更やお休みは

注文書・e くらぶから操作

できます。 

●ビジョンフードの解約、

基本数量の変更は、コー

ス担当者か神奈川コール

センターに連絡下さい。 

翌
週
以
降
の
注
文
週
か
ら
届
き
ま
す
。 

注文書（裏面）に記入 注文番号と配達週をチェック 注文書（裏面）に記入 注文番号と配達週をチェック 注文書（裏面）に記入 注文番号と配達週をチェック 注文書（裏面）に記入 注文番号と配達週をチェック 注文書（裏面）に記入 注文番号と配達週をチェック 注文書（裏面）に記入 注文番号と配達週をチェック 注文番号と配達週をチェック 

★ 牛乳 900ml よやくらぶ申込み番号★ 

≪ 牛乳 900ｍｌ ≫ 

■ 個別配送の方：予約・牛乳 900ｍｌ個配 （混載便）        

6ケタ申込み番号：800661 

◆ 班の方：予約・牛乳 900ｍｌ 班前半 （月・火・水曜日配達）   

6ケタ申込み番号：800561 

◆ 班の方：予約・牛乳 900ｍｌ 班後半 （木・金・土曜日配達）   

6ケタ申込み番号：800571 

≪ ノンホモ牛乳 900ｍｌ ≫ 

■ 個別配送の方：予約・ノンホモ牛乳個配 （混載便）       

6ケタ申込み番号：802661 

◆ 班の方：予約・ノンホモ牛乳 班前半 （月・火・水曜日配達）   

6ケタ申込み番号：802621 

◆ 班の方：予約・ノンホモ牛乳 班後半 （木・金・土曜日配達）   

6ケタ申込み番号：802631 

牛乳よやく申込み方法 

予約は注文書やＷＥＢから簡単にできます！ 

8 0 2 6 6 1 

 

◆「ノンホモ牛乳」って何？◆ 

「ノンホモ牛乳」は、均質化をして

いない牛乳の事で生産する際は、品

質管理が難しく、質の高い原乳では

ないと出来ません。このため市場で

はあまり流通されていません。牛乳

の多くは消化吸収の向上や乳脂肪の

浮上（クリームライン防止）、品質

保持の目的で、乳脂肪中の脂肪球を

細かく砕き安定した状態にしていま

す。また、市販のノンホモ牛乳は、

通常の牛乳に比べ価格が高く設定さ

れている傾向にあります。 


